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RESOLUCION EXENTA N2: 6979/2025

APRUEBA PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION
DESDE BRASIL A CHILE DE FRUTOS FRESCOS DE MANGO
(MANGIFERA INDICA)

Santiago, 02/09/2025

VISTOS:

Lo dispuesto en el DFL N° 1 que Fija el Texto Refundido, Coordinado y Sistematizado de la Ley N° 18.575
Orgénica Constitucional de Bases Generales de la Administracién del Estado, la Ley N2 18.755, Organica del
Servicio Agricola y Ganadero; la Ley N° 19.880 que establece bases de los procedimientos administrativos
que rigen los actos de los érganos de la administracién del Estado; el Decreto Ley N° 3.557 de 1980 del
Ministerio de Agricultura sobre Proteccién Agricola; el Decreto N° 510 de 2016 del Ministerio de Agricultura
que habilita puertos para la importacién de mercancias sujetas a revisién del Servicio Agricola y Ganadero;
las Resoluciones del Servicio Agricola y Ganadero N° 3.080 de 2003 que establece criterios de regionalizacién
en relacién a las plagas cuarentenarias para el territorio de Chile, N° 3.815 de 2003 que establece normas
para la importacién de articulos reglamentados o mercaderias peligrosas para los vegetales, N° 4.638 de
2004 que establece requisitos fitosanitarios de ingreso desde Brasil de frutos frescos de mangos (Mangifera
indica), el Decreto N° 17 de 2023 del Ministerio de Agricultura que Nombra al Director Nacional del Servicio
Agricola y Ganadero, la Resolucién Exenta N° 36 de 2024 que Fija Normas sobre Exencién del Tramite de
Toma de Razén de la Contraloria General de la Republica.

CONSIDERANDO:

1. Que, el Servicio Agricola y Ganadero, es un servicio publico funcionalmente descentralizado y, de
acuerdo a su legislacién orgénica, contenida en la Ley N° 18.755, tiene como objetivo contribuir al
desarrollo silvoagropecuario del pais, mediante la proteccién, mantencién e incremento de la salud
animal y vegetal, la proteccién y conservacién de los recursos naturales renovables que inciden en el
dmbito de la produccién agropecuaria del pais y el control de insumos y productos agropecuarios
sujetos a regulacién en normas legales y reglamentarias.

2. Que, entre sus atribuciones le corresponde aplicar y fiscalizar el cumplimiento de las normas legales y
reglamentarias sobre prevencién, control y erradicacién de plagas de los vegetales y adoptar las
medidas tendientes a evitar la introduccién al territorio nacional de plagas que puedan afectar la salud
vegetal.

3. Que, junto con lo anterior, conforme lo establece al articulo 7 letra r) de la Ley N° 18.755, el Director
Nacional se encuentra facultado para dictar resoluciones de general aplicacién que fueren necesarias
para el ejercicio de las atribuciones que detenta.

4. Que, con fecha 23 de noviembre de 2004, por la Resolucién Exenta N° 4638, el Servicio Agricola y
Ganadero establecié los requisitos fitosanitarios de ingreso desde Brasil de frutos frescos de
mango (Mangifera indica).

5. Que, el Resuelvo N° 1.1 de la Resolucién Exenta, previamente singularizada, exige que las partidas de
frutas, deben estar amparadas por un Certificado Fitosanitario del pais de origen (Brasil), que sefiale en
forma expresa: "Producto sometido a tratamiento hidrotérmico, conforme al Plan de Trabajo SAG -
SDA" .

6. Que, el Plan de Trabajo para la exportacién de mangos desde Brasil a Chile es un acuerdo conjunto
entre el SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO (SAG), del Ministerio de Agricultura de la Republica de
Chile, y la SECRETARIA DE DEFENSA AGROPECUARIA (SDA), del Ministerio de Agricultura y de
Abastecimiento de la Republica Federativa de Brasil, que junto a la Resoluciéon Exenta N° 4638/2004 del
SAG, que Establece Requisitos Fitosanitarios de Ingreso desde Brasil de frutos frescos de Mango, tiene
como objetivo cumplir en dicho pais con las regulaciones fitosanitarias establecidas por Chile para



ingresar mangos (Mangifera indica) como fruta fresca al territorio nacional.
. Que, las decisiones formales de la administracién se expresan a través de actos administrativos.
RESUELVO:

. APRUEBASE el Plan de Trabajo para la Exportacién de Mangos desde Brasil a Chile y sus respectivos
anexos, de acuerdo al siguiente texto:

- COBIERNO DECHILE

SUEWEID AGRLOLE § SANARLRD

- PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION

DE MANGOS DESDE BRASIL A CHILE
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1. INTRODUCCION

El Plan de trabajo para la exportacidn de mangos desde Brasil a Chils, es un acuerdo
conjunto entre el SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO (SAG), del Ministerio de
Agriculiura de Ia Replblica de Chile y SECRETARIA DE DEFENSA AGROPECUARIA
(SDA) del Ministerio de Agricultura y de Abastecimiento de la Repoblica Federaliva de
Brasil, y que fiene como objetivo, cumglir en Brasil, con las regulaciones filosanitarias
establecidas por Chile para exportar mangos comao fruta fresca,

2. ORGANISMOS Y ENTIDADES PARTICIPANTES

» SERVICIO AGRICOLA ¥ GANADERC (SAG) del Ministerio de Agricullura de la
Repiblica de Chile,

« SECRETARIA DE DEFENSA AGROPECUARIA (SDA) del Ministerio de Agriculiura y
de Abastecimiento de la Replblica Federativa de Brasil.

« Empresas exporladoras empacadoras de mangos y plantas de tratamientos
hidrotérmicos

SAG y SDA, son las Organizaciones Macionales de Proteccidn Fitosanitaria, encargadas
de definir los aspectos técnicos v coordinar el desarrollo del programa.

3. RESPONSABILIDADES DE LOS PARTICIPANTES
3.1 Del SAG

« Proporcionar, mantener y aclualizar un Plan de Trabajo para la exporaciin de
mangos desde Brasil a Chile,

« Realizar la supervision genaral del Plan de Trabajo.

« Cerlificar y auterizar las plantas de tralamiento hidrotérmico vy empacadoras de
MAngos.

3.2 Del SDA

= Ejecutar y supervisar todas las actividades del pragrama.

« Fijlar un calendario tentativo de fechas de aprobacion de plantas de tratamiento
hidrotérmico, por parts del SAG, antes del inicic de la temporada de exportacion de
mango, el que debera ser enviado a Chile con 30 dias de anlicipacian.

« Requerir con la debida anticipacian, la informacion y documentacion solicitada a las
plantas de tratamientos hidrotérmicos y empacadoras, a través de la Solicitud de
inspeccian (ANEXO 1), como requisito de selicitud de cenificacién de la planta, para
ser enviada al SAG.

» Proporcionar los inspaclores previamente calificados y evaluados por el SDA, para la
operacion de plantas de tratamisnto hidrolérmicos.

« Rechazar parfidas o lotes, que no cumplan con las condiciones establecidas para el
fratamiento hidrotérmico de mangos.
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+  Temperatura minima del agua.
+» Temperatura de la fruta.

+ Pesode la fruta.
= Eic.

s Llgvar un registro escrto (cuademo), de todos los tratamientos y embargues
realizados para Chile, indicande el nimere de cajas y nimero de sellos utilizados.

« Contar con el timbre gue identifica la realizacién del tratamiento hidrotérmico y la
planta autorizada, y asegurar que todas las cajas tratadas lleven esta timbre.

«  Asegurar gue el lugar de acopio y mantencion de la fruta tratada cumpla con las
condiciones de resguardo necesarias para evitar resgos de contaminacin.

+ Emilir el Certificado Fitosanitario Oficial, con las declaraciones adicionales exigidas
por Chile,

+ Despachar los lotes aprobados, con al sello yfo precinto del SDA, en el medic de
transporte. En caso gue el despacho sea via adrea, serd ol pallet con su respectiva
malla la unidad a sellar,

« Tomar las medidas comectivas necesarias al detectar cualguier incumplimiento al Plan
de Trabajo en origen.

+ Informar en forma inmediata al Departamento de Proteccion Agricola, SAG, la
suspension de alguna planta, cuando la medida dispuesta por el SDA asi lo amerita,
Esta suspensian puede ser temporal o permanente para la tamporada.

3.3 De las empacadoras:

« Acatar todos |o requerimientos del Plan de Trabajo.
» Facilitar informaciaén y antecedentes técnicas previos, al SDA [Anexo |):
+ |dentificacion de la planta (nombre, direccién, teléfono, fax, ete.)
+ Identificacion del responsable téenico (nombre, profesion, teléfono, fax, email).
» Especificaciones técnicas de la infraestructura v de los equipos utilizados en el
tratamiento hidrotérmico.
» Especificaciones del movimiento de la fruta en la empacadora, area de tratamiento
y éreas de resguardo (plano con diagrama de flujo).
»  Cerificacion y calibracion de los equipas e instrumental utilizados en los procesos,
por la empresa acreditada y/u Organismo Oficial. (fotocopla de los certificados)
+» Cancelar todos los gastos en que incurra el personal del SAG asociado a la visita
inspectiva para la certificacion, o visitas de auditoria al Plan de Trabajo, los cuales
se detallan a continuacion:
« Pasajes adéreos y temmestres nacionales e intemacionales, incluyendo tasas de
embargues e impuestos,
Traslados desde y hacia puertos de embarque y desembarque,
Traslados intermos, desde el domicllio al lugar de trabajo y viceversa,
Vigticos por concepto de estadia,
Provear la alimentacldn adecuada yio el traslade a un lugar apropiado, durante
lar jornada de trabajo.
+ Praveer situaciones de emergencia, que pudieran ocurrr durante la actividad
labaoral.
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3.4 Del importador:

B

Contar con &l permise de importacion o resolucion exenta, previe al despacho de la
fruta.

EXIGENCIAS DEL SAG PARA EL INGRESO DE MANGOS FRESCOS A CHILE.
Documentacion requerida:

La importacion de mangos como fruta fresca a Chile se encuentra regulada por medio
de la emisién de una resolucion exenta o permiso de importacion, los que son
tramitados por los importadores en Chile, en el Departamento de Proteccidn Agricola
del 5AG a través de una "Solicitud de Mercaderias de Origen Vegetal™.

En el permiso de importacion se establecen las condiciones de ingreso y las
declaraciones adicionales, las cuales deberdn ser especificadas en el Certificado
Fitosanitario original, que acompafiara a la parfida. Estos permisos son oforgados
para un importador, por una cantidad solicitada, por un puerto de ingreso determinado
¥ una vigencia de hasta 120 dias.

Al ingreso al pais la parida serd sometida a una inspeccion de rutina por los
profesionales asignados en el puerto de ingreso, los que resolverdn la intemacion,
verificande los siguientes aspectos:

+ Certificado Fitosanitarie  Oficial, completo vy de acuerdo a las exigencias
establecidas en el permiso de impartacién chileno.

Sellosfprecintos de los contenedores yo pallets.

Timbre en cada una de las cajas.

Calibres

Pesos de los frutos

Condicidn Fitosanitaria

Madera de embalaje.

4.2 Tratamiento hidrotérmico autorizado.

PESO MAXIMO FRUTA TIEMPO
(gr.) {minutas)

menores 425 75

425 a 650 90

+ La temperatura de la pulpa al inicio del tratamiento debe ser de 21,1 °C como
minima.

» La fruta debe quedar sumergida a una profundidad de 10 cm. o mas debajo de la
superficie del agua durante todo el tratamiento.

» El agua debe circular permanentementa para ser mantenida a 46.1 °C durante
todo el tratamiento.

* La temperatura del agua para cada sensor incluyendo los permanentes deben
astar a 46.1 °C o mas a los cince minutos después del inicio del tratamiente.
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s La temperatura del agua en tratamientos de 75 minutos, puede bajar hasta 45.4
*C por un maxima de 10 minutos.

+ La temperatura del agua en tratamientos de 90 minutos, puede bajar hasta 45.4
*C por un maximo de 15 minutos.

« Durante el tratamiento comercial, el diferencial de la temperatura del agua entre
los sensores del tanque no debe exceder 1°C.

« En las lscturas de temperatura en los tratamientos de 75 y 90 minutos, el
diferencial de |a temparatura de la pulpa, entre la temperatura mas baja y mas
alta no puede exceder 3 °C.

s El minimo de temperatura que puede registrar un sensor de pulpa al inicio del
tratamiento es de 37.8 °C y al final de 45 °C. Si la lectura final es menor de 45 *C
el tratamiento es rechazado.

+ 50 como decision del empacador, & desean utilizar los mismos frutos en ofro
tratamiento, estos deben ser enfriados a menos de 32.2 *C.

. NORMAS ADMINISTRATIVAS ¥ LABORALES

=

Peticion oficial de inspectores del SAG:

La solicitud de peficion de inspectores al SAG deberd efactuarse con un minimo de 30
dias de anticipacion, desde el SDA al Departamento de Proteccion Agricola. En esta
pelicién se deberd indicar la canfidad, nombre y ubicacion de las plantas de
tratamientos hidrotérmicos. Esta informacion serd de estricto rigor para solicitar el
Permiso de salida (Decreto Ministerial) de cada profesional.

5.2 Pasajes aéreos:

Los pasajes deberdn ser de preferencia en LAM CHILE, y enviados por PTA a mas
tardar 2 dias hablles antes de la salida los inspectores de su lugar de origen. Estos
deberdn ser informados via fax o email al Departamento de Proteccion Agricola.

5.3 Recepcion y traslado:

La recepcion y traslado de los inspectores desde el puerto de desembargue al hotel o
lugar de estadia serd de responsabilidad de la empacadora o un representante de
ellos, siluacion que deberd ser informada a mas tardar 2 dias habiles antes de la
salida los inspectores de su luger de origen, a través de una fax o email, donde se
detalle el nombre y cargo de la persona dentro de la empresa.

5.4 Hotal ylo lugar de estadia

Las reservas de los hoteles o lugares de estadia durante toda la misién, debera ser
informada a més tardar 2 dias habiles antes de la salida de los Inspectores de su lugar
de origen, indicando el nombre del Hotel, direccion, teléfone, fax y costo diario.

5.5 Horarios de trabajo:

La jornada laboral de los inspectores del SAG sera de 9 horas diarias, con un intervalo
de colacion,
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Cualquier tiempo que sobrepase el horario normal de trabajo y que no sea de
responsabilidad de los supervisores del SAG, serd con costo a la empacadora.

El horario méxime de trabajo no podra exceder las doce horas en un dia da trabajo.
5.6 Pago de los inspectores:

El page por conceplo de visticos y estadia deberd efectuarse el primer dia de trabajo,
a través del SDA o de un representante de los exportadores, en presencia de un oficial
del organismo fitosanitario. Este debera efectuarse en las Oficinas del SDA o an aguel
lugar calificado por este. El page debera ser en monada USS (dolar norteamericana),
en dinero en efectivo.

Los pagos adicionales por concepto de horas extras o prolongacion del periodo de la
mision serdn informados al S3DA, el cual sera responsable de coordinar los cobros a
quienes corresponda y posterior page a los inspectores del SAG.

5.7 Imprevistos
&« Anulacion de empacadoras:

Cualguier empacadora que estando programada su inspeccion para la cerlificacian
y autorizacion, requiera la anulacion del Sarvicio de Inspeccidn, migntras la misidn
sa encuentre en destino, sera tratada bajo el siguiente esquema:

Si el calendario de inspeccidn permite acortar el pericdo establecido, dada la
anulacidn de alguna empacadora, y esto implica la medificacion de los itinerarios
de vuelo de salida, los tramites que esto involucra serdn de responsabilidad del
Organismo  Oficlal. Como consecuencia de estas situscidn los  inspectores
devolverin el dinero equivalente a viaticos corespondientes.

En caso contrario la permanencia de los inspectores y el programa se mantieng de
forma inalterable.

Cualguier imprevisto de fuerza mayor que modifique el programa inicial seré

responsabilidad del SOA la reprogramacion de la visita inspectiva y la coordinacion con el
saector exportador relativo a los gastos que esto pudiara involucrar.

6. PROCEDIMIENTO PARA LA CERTIFICACION DE LAS PLANTAS DE
TRATAMIENTO HIDROTERMICO.
6.1 De las Plantas de tratamiento hidrotérmico:

a) Presentacién de una (ANEXO 1) solicitud de inspeccién al Organismo Oficial de
Brasil (3DA), la cual deberd contener los siguientes antecedentes:

« MNombre, direccion y teléfono de la instalacion/planta
+ Mombre, direccion y teléfono del gerente de la instalacién
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« Carta tipo donde el gerente de la Instalacién se hace responsable de la
operacion de la instalacion de acuerdo al plan de trabajo.

+ Plano (dibujo) de la empacadora donde se Incluya un diagrama de flujo del
mavimiento de la frula y de la ubicacion y nimero de los tanques de
tratarnianto y de las &reas de resguardo.

b) Equipamienio e instrumental:

La planta debera disponer, identificar y entregar la informacion en un
documenta gue registre los siguientes antecedentes:

«  Tarmometro cerificado y calibrado.

o Termometro digital portatil, tipo Electro-therm, con una sonda especial
para la temperatura de la fruta,

« Sensores para poder monitorear la temperatura del agua v de la fruta

durante los test de desempenio.

Pesa o balanza calibrada, para pesar los mangos.

Sistama de registro de temperatura.

Crontmetro

Huincha o regla de meadicidn

Cinta adhesiva

Interruptor solenoide, o un sensor que active automaticamente el sistema

de raglstro de temperaturas y de tiempo, cuando ingrese la fruta y se

desactive cuando esta sea relirada, asimismo si el tratamiento fue

interrumpido.

« LUna alarma soncra o de luz para indicar la falla en los sistemas de
calentamiento de agua.

+ Los sistemas de agua caliente deben estar disefiados para permitir la
colocacidn de sondas portatiles, tanto en la carga asl como en el tangque.

¢) Carta compromiso (ANEXO |1} de las empacadoras o su representante(s) al
SDA, la que debe especificar lo que s& detalla a continuacidn:
* La (s) empresa(s) (indicar nombre de la empresal(s)), son la(s) responsable(s)
de los pasajes aerecs yo lemestres, nacionales e Internacionales, viaticos,
traslados desde y hacia los puertos de embarque y  desembargue,
correspondiente & los dias{indicar fechas dia'mes/afio) para los profesionales
(indicar nombres)",

IMPORTANTE: Todo lo indicado en los puntos a, b y ¢ debera ser entregado al SDA
a objeto que estos documentos sean remitidos al SAG en Chile,
previo a la visita de los inspectores, la que debera ser recepcionada
con 30 dias de anticipacion, como minimao.

6.2 Del Organismo Oficial (SDA):

a) Solicitud de Certificacion al SAG:

El Organismo Oficial es el responsable de reunir los  antecedentes
anteriorments mencionadas, en el punto 6.1 y enviarlos al Departamento de
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Proteccion Agricola del SAG, junio a una carta que oficialice la peticion de
certificacion del SAG,

h) Test de desempefio previos (ANEXQ )

Se deberd llevar a cabo un test de desempefio en cada tangqualtina, a carga

maxima, con 3 sensores ( 1 de pulpa y 2 de agua).

+ Sila planta dispone de mas de 1 tanque, el test debera efectuarse en tada
los tanques menos 1, que serd certificado en conjunto con los inspectores
SAG.

s Sila planta dispone de 1 solo tanque, el test se hard en conjunto con el
SAG,

Toda la informacion de los test de desempefio, debera quedar registrada en
los formatos especificos para estos test, guedando en manoes del inspeactor del
S04, en su archivo para Chile, y disponible para los inspectores del SAG,
durante cualquier auditoria que se realica,

6.3 Del Organismo Oficial (SAG):

Los inspectores del SAG serdn los responsables de aprobar o rechazar las empacadora
con plantas de tratamiento hidrotérmico, que han solicitado su certificacian.

La aprobacion de la ceificacidn serd otorgada por 1os inspectores del SAG a lravés de un
Certificado de Autarizacién (ANEXO IV), el que tendra una vigencia de un afio, el que serd
emitido en triplicado (empacadora, SDA, SAG).

El rechazo de la empacadora y su causal serd netificado & través de un comunicado
oficial fundado en la "PAUTA DE CALIFICACION DE EMPACADORAS DE MANGOS
CON TRATAMIENTO HIDROTERMICC:, documento utilizado exclusivaments por los
inspectores del SAG.

7. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS DE LOS TRATAMIENTO CON AGUA
CALIENTE.

Los Inspectores del SDA deberan verificar los siguientes aspectos pravio al desarrollo del
test de desempeno:

7.1 Verificacion de elementos basicos:

a) Verificar la limpleza del agua

b} Verificar la temperatura del sel point o punto critico de temperatura, el cual debe
estar sobre 115°F/46,1°C.

c) Verlficar la existencia de molores/bombas de emergencia que no afecten la
circulacion del agua.

d) Reunir un ndmero suficiente de sensores portatiles para realizar el test.

e) Verificar que la planta dispone de termémetro de mercurio certificado de fabrica y
termometro portatil en condiciones calificadas de uso, de propiedad de la planta.

f) Verificar el movimiento de los frutos dentro de la planta, de manera de pravenir la
mezcla de frutos tratados con frutos no ratados,
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g}
h)

Certificar 4reas de resguardo de la fruta post tratamiento, puertas de acceso
controladas aulomaticamente o por personal. .
Verificar y calibrar si es necesario la balanza utiizada en al pesaje de la fruta

7.2 Calibracion de sensores portatiles

a)
b)
€

d)
&)
f)

)]
hj

i

i
k)

Retina los sensores portatiles, termametro de mercurio, lapiz, etiquela de papel.
Diriglrse a los tanques con todos los implementos.

Verificar la temperatura establecida para el tanque por el sistema de calentamiento
de la caldera con el agua en reposo, equivalente entre 115 — 118 °F (46,11 - 47,78
)

Verifique el termdmetro de mercurio, el certificado vy su desviacion.

\erifigue si 85 de inmearsion total o de inmersion parcial, esto dltimo indicara hasta
el nivel de agua al cual el termometro debe ser inmerso.

Colocar una etiqueta en cada sensor a 15 - 20 cm, desde la parte de la sonda que
quedara fuera del agua.

Realizar la lectura del termémetro de mearcuria, ¥

Realizar la lectura de los sensores a ser lesteados, los cuales deberan tener una
afiqueta donde se identifigue al ndmero del sensor vy la desviacion de este.
Compare ambas lecturas, si la lectura del sensor tiene una diferencia dentro de
0,5°F en relacion a la de mercurio, este podré ser utilizada,

Marcar la correccidn en la etigueta y enumere el sensor.

De preferencia, separe los sensores en grupos de acuerdo al grado de desvio del
termometro. El objetive es colocar sensores con valores semejantes en una misma
jaula.

7.3 Colocacion de sensores en la fruta,

a)

b}

cj

d)

Seleccione los frutos, pese un nimere de frutos para sacar un promedio del peso
de estos y aplicar el tratamiento correspondients.

Cologue los sensores sobre |os frutos seleccionados, sujetandolos con una cinta
adhesiva. Estos sensores serdn utilizados para medir la temperatura del agua en
el langue.

Para la medicién de la temperatura de pulpa se debera insertar el sensor en el
frutn, en la parte mas larga del frute. No togue el sensor. El forado debe sar
reglizado con alguna cosa distinta al sensor en si. Cologue cinta adhesiva, de
manera de lograr impermeabilizar el sensor dentro del fruto v asi poder medir la
temperatura de pulpa y no la del agua. Haga una marca distintiva de este sensor
en la etigueta como un asterisco, para indicar gue este es un sensor de pulpa,

E= necesaric colocar dos a tres (para tanques nuevos) sensores de agua y un
sensor de pulpa por jaula,

7.4 Colocacién de sensores portatiles en las jabas

a)
b)

<

Verificar el flujo del agua en el tangque de manera de identificar los puntos méas
frios.

Distribuya los sensores al azar, de manera que la ubicacion de ellos considers las
diferentas areas ylo puntos criticos de temperatura dentro de |a jaula.

Cada jaula debe contener como minimo 3 a 4 frutos con sensores, las que
corresponden a 3 o 4 de agua y 1de pulpa.
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d)

Realica un diagrama de Ja jaula con la ubicacion ds los sensores en los distintas
jabas de la jaula.

7.5 Calibracidn de sensores fijos

a)

b
c)

d

R

E)

a)

h)
)

Werlfigue que la bomba de circulacion del agua este funcionande de manera de
asegurar la distribucion uniforme del calor.

Efectie dos lecturas de cada sensor filo. Utilice el termémetro portatil y una sonda.
Seleccione el sensor portatil con menor desvio del termometro de mercurio
certificado. La sonda puede ser calibrada con un méximo de desvio de 0,27 °C
(0.5°F).

Verifique las lecturas de temperatura con la sala de control. Las lecturas deben ser
coma minimo de 115 °F (46,1 "C). El operador de control deberd estar en la sala
de control cuando Ud. esta en el tangue,

Si un tangue liene un senscr de control, calibre este sensor con la lectura de
temperatura digital de la sala de control, Utilice un vastago de 183 cm, no metalico,
para colocar el sensor portdtil, amarrado con una cinta adhesiva, No cubra la
punta melalica del sensor.

Sumerja el vastago con &l sensor al lado del sensor fijo, pero no tocandose,
Calibre y gjusts la leclura computarizada de la sala de control con el sensor de
control. Las lecturas deberan ser las mismas,

Haga lo mismo para cada sensor fijo.

Compare y registre las lecturas de temperatura v los desvios del termomelro
portétil calibrade simultdneamente con las lecturas digital del computador.

Haga lo mismo para cada sensor fijo en cada langue

8. TEST DE DESEMPENO

a)
b)

c)

d)

e)
f)
o)

h)

i)
il

El test de desempefio serd realizado segun especificaciones anteriores.

3o debera realizar por cada tanquelting, en su lest de desempefio 2 tratamiento de
90 minutos y dos de 75 minutes, come minime, a carga completa y por una vez.
En los tanques fipo tina se ulilizara dos sensores por lote. En caso de sistema
continue, s& utilizaran un minimo de 10 sensores. El registro de temperatura serd
cada 2 minutos.

La temperatura del termostato es la temperatura realizada en la certificacian inicial.
Esta puede cambiar con una nuava cerificacion,

El agua debe estar callenta y circulando.

Registre las temperaturas de pulpa, la cual debe ser coma minima de 21,1 °C.
Realizar el armado de las jaulas, colocando las jabas con sus respeclivos
sensores, de acuerdo al diagrama efectuado.

Organizar las sondas en lo alto de la jaula, para que una vez inmersas las jaulas
las sondas queden en el exterior para su posterior leclura.

|dentifique las jaulas de acuerdo a la secuencia de ingreso.

Para completar el ensayo, tome y registre las tempsraturas a los 30, 80, 75, y 80
minulos de los sensores de cada jaula,
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9.1

9.2

8.3

10.

WMANEJO POST TRATAMIENTO

Empaque y resguardo de fruta tratada.

Las instalaciones deberan proveer condiciones de resguarde que impida la
contaminacion de los frutos, para ello se debera contar con una infraestructura sélida,
cerrada con malla mosquiters, doblas puertas en los accesos y salidas de los frulos.

Envases

Los envases con fruta destinada a Chile deberan llevar la siguiente leyenda.

MANGO DE EXPORTACION A CHILE
TRATADO HIDROTERMICO
CODIGO DE LA PLANTA _ _ _
TEMPORADA _ _ __

SDA BRASIL

Las dimensionas de los sellosftimbre deberan ser de 5 cm. de ancho por 8 cm. de
largo.

Esta leyenda deberd ser ubicads en la cara frontal de la caja, junlo con las
identificacion de los calibres, entre olros antecedentes.

Cada empacadora debera contar con 2 timbre que deberan estar bajo el resguardo
del inspector del SDA asignado a la planta.

Camaras de mantencién

Las cdmaras de mantencion yio de frio deberén ser de uso exclusivo para fruta con
tratamiento hidrotérmmico.

Estas cdmaras deberdn proveer un despacho seguro, desde éstas eslructuras a los
medios de transporte.

DESPACHO

El despacho de la fruta fratada debera ser de responsabilidad del inspector del SDA,
el que debera verificar los siguientes aspecies, para autorizar el embarque de la fruta
al medio de fransporia:

Despacho directo y seguro desde el drea de resguardo al medio de ranspaorte.
Limpieza del medio de transporte, de insectos, maderas entre ofros,

Timbraje y/o sellado de cada una de las cajas.

La madera de los pallats, la cual no debe presantar corteza y dafio de insecto.

La colocacion del selio wo precinto oficial, exclusive para embarques a Chile, del
madio de transporte, o en el caso que sea via area la proteccion de los pallets con
malla fipo mosquitera v su sellado o precinto en cada unidad.
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13.

14.

Se considera medio de transporte autorizado a:
s Camion frigorifico.

« Contenedor.

» \ig aérea (Pallet enmallada).

. CERTIFICACION FITOSANITARIA

El inspector debera emitir el Certificado Fitosanitario Oficial, en el cual conste como
declaracion adicional la siguienta lectura:

* Producto sometido a tratamiento hidrotérmico, conforme al Plan de Trabajo SAG -
SDA".

Los detalles de los tratemientos hidrotérmicos deberan ir especificedos en la seccion
correspondiente, indicando solamente la lectura 75 minutos y 80 minutos, si hay
acurrencia de ambos.

. INSPECCION EN DESTINO

Al arribo de la partida los inspectores del SAG verificaran los siguientes aspectos:

» Documentacién fitasanitaria que acompafia a la partida, esto coresponde al
Certificado Fitosanitano oficial original.

+ Inspeccién del medio de transporte o pallet {en caso que sea via &era),
constatando el sello yio precinto oficial SDA.

+ Inspeccidn fisica de la mercancia, utilizando una tabla del 2% para el muestreo de
fruta.

INTERCEPCIONES EN DESTINO.

La deteccidén de una larva viva de mosca de la fruta serd motivo del rechazo de la
partida la cual podra ser reexporiada o destruida, Esta siluacidn generara la
suspension inmediata de |a planta empacadora.

La deteccldn un Insecto acompaiante cusrentenario vivo, serd motivo de rechazo de
la partida, y da un aumento de los niveles de muestreo en el puerto de ingreso.

La detecclén de larvas de moscas de la fruta u otro insecto acompafante
cuarentenario muerto, ne sera motivo de rechazo.

Cualquier situacidn de incumplimiento al Plan de Trabajo que se detecta an el puarto
de ingreso en Chile, diferentes a las antes mencionadas seran informadas &l SDA
para su correccion. La recurrencia en |a deteccion de estas mismas anomalias seran
motivo de rechazo.

AUDITORIAS

El SAG podrd efectuar supervisiones al Programa, si se estima perfinente vy en forma
razonable, comunicando en forma oportuna al SESA,
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15. PLAZO DE VIGENCIA DEL PLAN DE TRABAJO

Este Plan de Trabaje estara vigenta en tanto no sea modificado a peticién expresa (por
escrito) de algunas de las partes y firmado nuevamente por los representantes de las
mismas.

S

C S DE OLIVEIRA
CRETARIO DE DEFESA DIRECTOR MACIOMNAL
-:_.'. ROPECUARIA SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO
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SOLICITUD DE INSFECCION DE EMPACADORAS DE MANGOS
CON TRATAMIENTO HIDROTERMICT

ANTECEDENTES GENERALES

IDENTIFICACION DE LA EMPACADORA
[ROATTRI

[ TRECCIo TETALT
TELBF oL RN Py
NOMERE REFRESENTANTE CARGD

[ THRECTION ERTALRF
TR TAY TR

CARACTERISTICAS DEL SISTEMA HIDROTERMICO

JFﬁDJm

SISTEMA HIDROTERMICO JACUZEL I CONTIMUO El (Marcar lo que cormrespondn segin |2 especie)
TANTIDADBETINGS FRITHERD T STREIREE T TTRAS TIHA
TINA { ¥ Posicidn __ala o Ciros -
TINA{ ) Posicidn __ ala
TINA{ ) Posicidn ala
TTHA { )0 Posicidn ala
TABAT TRAILA TATTLAS FTTRRE TR TAILA

EQUIPDS CONTROLADORES DE TEMPERATURA
[l

TERROMETRD MEREORT CARTIOAD TRACR

AT RRGTET O FECHA,

TERECTRT TR TAAFATAL LA RTIGAT TR,

FITFALTET R TE TR T PRI

SITEMA DE CALIBRACTON [ EMBALAJE
[CALIFACIOR FIE TATXHIER T

wanval [ mecamico [] (Marcsr lo que comesponda segtn lo especie)

PRESENTAR FLANO QUE INCLUYA AREAS DE RECEPCION, TRATAMIENTO, RESGUARDOD Y DESPACHO DE LA FRUTA

sl I:I wo [ |mw:~mm

NOMBRE DEL REPFRESENTANTE

FIRMA
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FORMATO CARTA COMPROMISO DE LOS

EXPORTADORES/EMPACADORES/IMPORTADORES

Sefior

Jefe Departamento de Proteccion Agricola
Av, Bulnes 140 Piso 3

Santiago

Chile

De mi consideracion:

De acuerdo al Plan de trabajo para |la exportacion de mangos desde Brasil a Chile,
suscrito enfre el SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO (SAG), del Ministerio de
Agricultura de la Replblica de Chile y SECRETARIA DE DEFENSA AGROFPECUARIA
(SDA) del Ministerio de Agricultura y de Abastecimiento de la Republica Federativa de
Brasil, y que tiene como objetivo, cumplir en Brasil, con las regulaciones fitosanitarias
eslablecidas por Chile para exportar mangos como fruta fresca, solicito a Ud, la venida de
dos (2) inspectores de su Servicio para llevar & cabo & inspeccidn y certificacion de lais)
planta(s) de tratamiento hidrotérmicos para la temporada 1

* La(s) empresa(s) (indicar nombre de la empresa(s)), son la(s) responsable(s) de los
pasajes aéreos ylo termestres, nacionales e intermacionales, vidticos, traslados desde y

hacia los pusrios de embargue y desembargue, correspendiente a los dias(indicar fechas
diaimes/afia) para los profesionales (indicar nombres)”.

Atentamente,

Mombre y firma del Solicitanta

Departamento Proteccidn Agricols — Subdepto. Defansa Agricala IE
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PLANILLA DE TEST DE DESEMPERO

N* CANASTA: N® TANQUE: ° POSICION:
MINERE | CERzn 0-1]1-2]2-3]3-4| 5 | 30 | 60 | 75 | @0
PORTATL

TEMPC

TEMP

T

[FEmiF

TIEMPO

TeMr

TEMPD

| TEMF

TEMPO

TEMP
N® CANASTA: N® TANQUE: N° POSICION:
[T | e 0-1[1-2[2-3[3-4[ & |30 |80 | 75 | @0
FORTATE,

TEMPO

TEMP

TEMPD

TEMP

TEMPO

TEMP

TP

TEMP

TEWS

TEMP
N® CANASTA: N® TANQUE: N° POSICION:
TVERD | G 0-1][1-2|2-3[3-4| & | 30 | 60 | 78 | @0
| FORTATE,

TEMPD

TEMP

TEWD

e

TEMPD

TEMP

TEWD ™

TEMP

TEMPD

TEMP
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CALIBRACION DE SENSORES PORTATILES DE TEMPERATURA

NUMERO LECTURA DEL LECTURA - |DIFERENCIAL DE | OBSERVACIONES
SENSOR SENSOR TERMOMETRO AMBAS
PORTATIL °c) MERCURIO{C) | LECTURAS(*C)

Depanaments Profeesidn Agricola — Subdeplo. Defensa Agricola
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- CERTIFICADO DE AUTORIZACION
- La planta empacadoralexportadora
: ' ubicada en

, ha sido aprobada para la

temporada . para efectuar tratamiento

)

»

hidrotérmicos en fruta de fresca de mango para la

Yy

exportacion a Chile.

)

-,
- NOMBRE INSPECTOR FIRMA
- ~  NOMBRE INSPECTOR T FIRMA

)

]

Depatamento Prolecsan Agricola - Subdaplo. Defansa Agricols 23
A, Bulras 140 Sartiage
Fomg: 56 - 2 - 6088208 Fax 56 - 2 - GOBE4AGD

L

ANOTESE Y COMUNIQUESE

JOSE ARTURO GUAJARDO REYES
DIRECTOR NACIONAL SERVICIO AGRICOLA Y
GANADERO
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